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一、工作简况

包括任务来源、协作单位、主要工作过程、标准主要起草人及其所做的工作等。

1.任务来源

《香蕉采收及采后处理技术规程》任务来源是农业农村部下达（农财发2013，91号），本标准由农业农村部热带作物及制品标准化技术委员会提出并归口。

本项目由华南农业大学园艺学院承担。项目承担单位在接到本技术规程的编写任务后，组成了编写小组,编写小组工作由陈维信教授主持，李雪萍教授、陆旺金教授、陈建业教授、朱孝扬副研究员等人参加的编写小组，并进行了任务分工。编写小组的主要工作是讨论和制定编写提纲，然后深入广东、广西、海南、云南等香蕉产区和有关香蕉企业调研,收集国内外资料，进行相关试验和编写规程。

二、标准编制原则和确定标准主要内容的论据

主要阐述标准制定或修订过程中遵循的基本原则，标准主要内容中技术指标、参数、公式、性能要求、试验方法、检验规则等提出和确定的论据，包括主要试验或验证数据分析、技术经济论证、预期的经济效果、标准查新报告等。修订标准是应增加对标准新、旧版本主要技术内容改变的说明。

1. 规程编制的原则和依据
本规程的编写按《GB/T1.1-2020标准化工作导则 第1部分 标准化文件的结构和起草规则》要求，保证标准形式的规范性。标准编制的依据，紧扣我国香蕉产业有关香蕉采收、采后处理生产的实际情况，充分考虑香蕉采收、采后处理、包装、贮藏运销、催熟等各个技术环节的系统性，结合我国香蕉产业的实际情况和参考国外的先进技术，根据以往香蕉采后处理和贮运保鲜的经验和目前存在问题，并结合本编写小组多年来的试验研究结果，确定本标准编制的内容和技术指标，确保标准的先进性、合理性、系统性和可操作性。

2、主要技术指标、参数、试验验证的论述

本标准确立了香蕉采收和采后处理有关技术标准，规定了我国香蕉采收、采后处理、包装、贮藏运销、催熟等各个技术环节的操作规程。
三、主要试验（或验证）的分析、综述报告，技术经济论证，预期的经济结果

主要对标准技术内容的实用性、可操作性和重现性试验（或验证），要说明标准技术上先进，经济上合理，对实施标准预期取得的经济效益或社会效益进行论述。

香蕉是我国重要的热带亚热带水果,但由于采后处理技术落后，商品档次较低，市场竞争力弱，采后损失较严重，制约了我国香蕉产业高效持续发展。通过实施统一规范的香蕉采收和采后处理技术规程，有望实现有效减少采后损失和提升我国香蕉的市场竞争力，提高我国香蕉产业的经济效益。由于我国香蕉采后技术落后，采后损失严重，通过本规程的实施和推广，可减少采后损失20%~30%，提高商品价格20%~30%。

本编写小组人员长期从事香蕉采后处理技术研究和推广工作，取得了多项成果，注重吸收国内外先进的香蕉采后技术，并结合我国的国情制定了本技术规程，体现了先进性和实用性强和可操作性强三大特点，适用于香蕉生产大型企业和广大的中小规模生产的蕉农使用。

编写小组在编写本技术规程的基础上，发表了综述报告《香蕉贮运保鲜技术的研究进展》（热带作物学报 2020, 41(10): 20132021），该文综述了近年来国内外香蕉贮运、保鲜技术研究进展，着重介绍了以“控制低乙烯”为核心的香蕉保鲜贮运技术及香蕉采后处理轻简装备等在产业上的应用。
四、采用国际标准和国外先进标准的程度

主要说明采用国际标准、国外先进标准程度，以及与国际同类、国外先进标准水平的对比情况，或与测试的国外样品、样机的有关数据对比情况。
香蕉是世界上热带和亚热带地区种植的具有重要经济意义的水果作物。中国香蕉主要分布在华南、西南及台湾等6省主产区，2018年前种植面积约519.8万亩，产量约1157.92万吨,栽培面积居世界第五，产量位居世界第二；在保障我国农产品有效供给和推动热区经济发展和农民脱贫过程中发挥重要作用。香蕉是典型的呼吸跃变型果实，采收后有明显的后熟过程，一般在果实达到饱满度的绿硬期采收，在销地经过催熟后，果皮转黄，果肉变软，散发出诱人的香味，达到最佳食用阶段。香蕉采后成熟劣变快，货架期短，且极易感染炭疽病、冠腐病等采后病害，在贮运过程中容易产生腐烂、软化等问题，造成巨大的损失。

针对上述问题，近几年摸索研究了不同的采后处理方法，研发了香蕉采后处理关键技术，开展了一系列香蕉采前采后措施有效保持香蕉果实品质相关研究，发表了相关科研论文及授权相关专利。

目前，国内外现行有效的香蕉相关标准有 82 项，国外最早的为法国标准 《生香蕉存放和运输》（NF V22-105-1967）和《水果和蔬菜生香蕉熟化条件》（NF V02-101-1971）。国际标准化组织（ISO）标准有《生香蕉催熟条件》（ISO 3959-1977）和《生香蕉贮存和运输指南》（ISO 931-1980）2项，国际食品法典委员会标准（CAC）有《国际食品法典标准香蕉》（CODEX STAN 205-1997, Amended 1-2005(Ch)）1 项、台湾标准有《香蕉》（CNS 2951-1998）1 项。香蕉产后标准23项。我国公布的香蕉采后处理相关标准包括国家标准《农药田间药效试验准则（二）第 96 部分：杀菌剂防治香蕉贮藏病害》（GB/T 17980.96-2004），《香蕉》（GB 9827-1988）;行业标准《香蕉流通规范》（SB/T 10885-2012），《无公害食品 香蕉生产技术规程》（NY/T 5022-2006），《无公害食品 热带水果产地环境条件》（NY 5023-2002），《青香蕉》（NY/T 517-2002）;地方标准《香蕉质量、包装、标志及贮运》(DB46/T 23-2006）等。

本规程是农业部《热带作物标准体系建设规划（2011-2015 年）》，2013-2015年农业部热带作物及制品标准化技术委员会（以下简称 “热标委”） 拟制修订的6项标准之一。

本标准在参考上述标准和科研论文基础上，立足我国香蕉产业发展的长远需求，统一规范和补充香蕉采收及采后处理技术的规程，达到国际先进水平。
五、与有关的现行法律法规和强制性标准的关系

主要说明标准与相应法律法规和强制性标准之间的衔接、协调情况。要求识别、列目录清单。

在标准的制订过程中严格贯彻国家有关方针、政策、法律和规章等，严格执行强制性国家标准和行业标准。与相关的各种基础标准相衔接，遵循了政策性和协调统一性的原则。本标准与有关的现行法律、法规和强制性标准不存在冲突。如果存在冲突，则必须按现行法律、法规和强制性标准的要求。

本标准引用的文件主要有：

GB 2763-2021 食品中农药最大残留限量

GB/T 5009.11 食品中总砷测的定方法

GB/T 5009.12 食品中总铅的测定方法

GB/T 5009.15 食品中镉的测定方法

GB/T 5009.17 食品中总汞的测定方法

GB/T 5009.18 食品中氟的测定方法

GB/T 5009.20 食品中有机磷农药残留量的测定方法

GB/T 5009.104 植物性食品中氨基甲酸酯类农药残留量的测定

GB/T 5009.146 植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留的测定

GB/T 6543 瓦楞纸箱

GB/T 8559 苹果冷藏技术

GB 9687 食品包装用聚乙烯成型品卫生标准

GB/T 9827 香蕉

GB 9830 水果和蔬菜　冷藏后的催熟

NY/T 517 青香蕉

NY 5021 无公害食品 香蕉

NY/T 5022 无公害食品 香蕉生产技术规程

NY 5023 无公害食品 香蕉产地环境条件

六、重大分歧意见的处理经过和依据

说明各方面专家对标准主要内容(如参数、指标、试验方法)有哪些重大分歧，以及标准起草单位在修改完善标准过程中，对专家分歧意见的处理情况和处理的主要依据。

在本标准草案的编制过程中还未出现重大意见分歧。

七、标准作为强制性或推荐性标准发布的意见

主要说明标准作为强制性活推荐性标准发布的建议及原因。

本标准不涉及有关国家安全、保护人体健康和人身财产安全、环境质量要求等有关强制性标准或强制性条文等的八项要求之一。因此，建议将其作为推荐性标准颁布实施。

八、贯彻标准的要求和措施建议

主要说明贯彻实施标准所需条件，包括应采取的组织措施、技术措施、过渡办法等。

标准发布实施后，建议开展标准的培训工作，使相关机构和相关生产单位和企业的技术人员掌握技术办法。根据标准实施情况和反馈意见，适时对本标准进行修订和完善。

九、废止现行有关标准的建议

主要说明标准发布实施所替代、废止现行有关标准建议及理由。

无。

十、其它需要说明的事项

主要包括标准项目任务完成中有关标准名称变更、对有争议问题、遗留问题处理、尚需探讨的问题和制定或修订配套标准的说明等。
无。

